
PROPRIETES

DECACHIM C est conforme à l’Arrêté Ministériel 
du 27/10/75 relatif au nettoyage des matériels 
pouvant se trouver au contact des denrées 
alimentaires.

DECACHIM C ne contient ni acide ni alcalin, ni 
composants ammoniaqués. Ne laisse pas de 
pellicule sur les surfaces traitées. Ne nécessite 
pas de rinçage systématique, bien que celui-ci 
soit très aisé.

DECACHIM C peut-être utilisé sur tous les types 
de surfaces résistant à l’eau. Il diminue fortement 
le coût des nettoyages car il nettoie plus vite, 
reste actif à des dilutions allant jusqu’à 1 à 
50 volumes d’eau.

DECACHIM C a un pouvoir mouillant élevé, reste 
stable avec de l’eau même très calcaire. Utilisé 
concentré ou très dilué, convient aussi bien dans 
l’industrie, dans les entreprises de nettoyage, 
ainsi que la restauration.

MODE D’EMPLOI

- S’utilise toujours dilué à des concentrations 
variant de 2 à 20%, soit dans un seau ou 
mieux, avec notre pulvérisateur JUMBO 50 
qui permet ainsi de conserver un mélange 
toujours propre, prêt à être utilisé d’une fois 
sur l’autre.

- Le rinçage à l’eau claire n’est obligatoire 
que lorsqu’il s’agit de nettoyer des surfaces 
en contact avec des denrées alimentaires.

- Peut être utilisé avec des machines de 
lavage de sol.

CARACTERISTIQUES 

• Liquide légèrement visqueux de couleur 
rose orangé
• PH pur : 10 ± 0,5
• Densité à 15°C : 1,04
• Biodégradable à plus de 90%
• Parfumé au Terpène d’orange

PRECAUTIONS ET SECURITE D’EMPLOI

Consulter la fiche de données de sécurité sur 
notre site www.chimie-technique-conseil.fr

DECACHIM C
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DETERGENT 
NETTOYANT UNIVERSEL

Nota : notre responsabilité ne saurait être engagée pour toute utilisation non conforme à nos instructions
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